Izvjestaj sa studijskog putovanja u Austriju u sklopu
ECOTOP?projekta

U razdoblju od 09. do 11.10.2017. djelatnici Visokog gospodarskog UCciliSta, dr.sc.
Kristina Svrznjak, dr.sc. Sandra Kantar, DuSanka Gajdi¢, univ. spec. oec. agr., mr.sc.
Silvije Jercinovi¢, lvana Hrg Matusin, struC. spec. oec. agr. predvodeni voditeljicom
projekta dr.sc. Valentinom Papi¢ Bogadi, sudjelovali su u trodnevnom studijskom
putovanju u Austriji u svrhu provedbe aktivnosti na projektu ECOTOP?*,

Osim djelatnika Visokog gospodarskog UCcilista, studijskom putovanju nazocili su i
predstavnici partnera u projektu i to djelatnik TuristiCke zajednice grada Koprivnice,
djelatnici industrijske komore Zalske i Somogy Zupanije u Madarskoj te djelatnici
Sveudilista u Kaposvaru, Madarska.

Prvi dan putovanja od Hrvatske preko Madarske, polaznici studijskog putovanja, stigli
su u popodnevnim satima do Austrije, do Zagersdorfa gdje su posjetili tvornicu i
trgovinu BIOHOF Martine Schmit, koja se izmedu ostalog bavi bio proizvodnjom
bucinog i lanenog ulja te ostalih nusproizvoda i bio proizvoda. Gda. Schmit je kao
izuzetno pristupacan domacin cijelu grupu provela kroz trgovinu, preko skladista i
proizvodnje, sve do mjesta gdje se Cuvaju radni strojevi. U ugodnom ambijentu i
detaljno opisanim funkcioniranjem proizvodnje i prodaje ove tvrtke, susret je zavrSio
uz degustaciju nekih od proizvoda koja ova tvrtka nudi i koji su se mogli odmabh i kupiti
na licu mjesta.
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Vise o BIOHOF, Martina Schmit moZete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
http://www.biohof-schmit.at/

Osim gospodarstva Martine Schmit, prvoga dana, polaznici ove studijske ture posjetili
su jo$ i vinoteku DIEQUELLE ROSALIA u Bad Sauerbrunnu gdje su uzivali u
degustaciji lokalnih gastronomskih specijaliteta i vrhunskih vina.

Vise o vinoteci DIEQUELLE ROSALIA moZete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
http://www.diegenussquelle.at/



http://www.biohof-schmit.at/
http://www.diegenussquelle.at/

U vedernjim satima grupa se uputila do grada Eisenstadta (Zelezno) gdje se smjestila
u hotel, te prije ve€ere odradila laganu informativnu Setnju gradom uz stru¢nog vodica.

Eisenstadt (Zelezno)

Drugi dan studijske ture, nakon dorucka u hotelu zapoc€eo je obilaskom muzeja kave
SCHAREF, gdje su predavanjem od strane struénjaka dobivene najvaZnije informacije
0 proizvodnji i prodaji istoimene kave. Osim predavanja, studijska tura imala je
mogucnost posjetiti i samo skladiste kave, trgovinu, razgledati muzejske arhivske
primjerke strojeva vezanih uz proizvodnju i obradu zrna kave, u kino studiju pogledati
kratak dokumentarac na tu temu, te degustirati odredene vrste kava i napitaka uz
poneki slatki zalogaj.
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Vise o SCHARF muzeju kave moZete saznati na njihovoj sluZbenoj web adresi:
http://www.schaerf.at



Nakon Schérfa, uslijedila je voznja do Bad Tatzmannsdorfa gdje je organiziran posjet
muzeju FREILICHT, muzeju starih kuca i stare arhitekture gdje su se polaznici
studijskog putovanja uz predavanja stru¢nog domacina upoznali s glavnim i bitnim
znaCajkama nekadasnje seoske arhitekture.

Vise o FREILICHT muzeju moZete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
http://www.freilichtmuseum-badtatzmannsdorf.at/






U poslijepodnevnim satima uslijedio je posjet trgovini i imanju BIOHOF LABONCA u
mjestu Burgau gdje je odrZzano predavanje od strane domacina u svrhu pruzanja
glavnih informacija o seoskom domacdinstvu, proizvodniji i tvrtki koju zastupaju, sve
naravno uz prezentaciju i degustaciju proizvoda koje proizvode, a koji se mogu vidjeti
na fotografijama nize.

Vise trgovini i imanju BIOHOF LABONCA moZete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
https://www.labonca.at/

U vecernjim satima uslijedio je put prema Grazu gdje je nedaleko od samog sredista
grada osiguran hotelski smjestaj i veCera u jednom od restorana.


https://www.labonca.at/

Treéi dan studijskog putovanja, zapo€eo je doruc¢kom u hotelu nakon ¢ega su se
polaznici uputili prema srediStu Graza gdje su uz struénog vodi¢a razgledali grad prije
nego su se uputili prema sljedecoj destinaciji.







Na predzadnjoj destinaciji svoga trodnevnog putovanja, polaznici ove studijske ture
posjetili su LUKASHOF imanje gdje su imali prilike razgledati to imanje, od domacina
nauciti sve o proizvodnji i prodaji organskih i bio proizvoda koje ova obiteljska tvrtka
proizvodi, kao i degustirati i kupiti odredene vrste proizvoda.

Vise trgovini i imanju LUKASHOF moZzete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
https://www.lukashof.com/



https://www.lukashof.com/

| za kraj, posljednje stajaliSte ove studijske ture bio je bio restoran i trgovina
FRISCHEHOF gdje je nakon odrzane degustacije i predavanja domacina o prodaji i
proizvodniji bio proizvoda uslijedio povratak kuci u poslijepodnevnim satima.

Vi§e bio restoranu i trgovini FRISCHEHOF moZete saznati na njihovoj sluzbenoj web adresi:
http://frischehof.at/

* ECOTOP? je projekt koji kroz razvoj programa edukacije i ciljanih istrazivanja Zeli poboljsati
konkurentnost i razinu usluga subjekata koji se bave nekim od oblika ruralnog turizma i
ekoturizma na podruju  KoprivniCko-krizevacke, Zalske i Somogy Zupanije.
Kao nastavak uspje$nog projekta ECOTOP, ECOTOP? je projekt prekograni¢ne suradnje
Interreg V-A Hrvatska — Madarska: Life long learning programmes for increased growth
capacity in ecotourism, koji sufinancira Europska unija kroz prekogranicni program Interreg V-
A Madarska-Hrvatska 2014.-2020.

Trajanje projekta je 16 mjeseci, a odobrena sredstva su u visini 201.932,50 eura.

Izvjestaj i fotografije: Ivana Hrg Matu$in, stru¢.spec.oec.agr.
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